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INTRODUCCION

La biomasa lignocelulésica es una fuente abundante, renovable y de alta densidad energética, aunque poco aprovechada. En Extremadura, los residuos agricolas y forestales
representan un gran potencial energéetico y una oportunidad de desarrollo economico y social. Promover politicas de economia circular y bioeconomia permitiria aprovechar
biotecnologicamente estos recursos, obteniendo soluciones naturales a problemas ambientales y productos de valor para las industrias agroalimentaria y cosmetica.

La extraccion de biocompuestos, especialmente los compuestos fendlicos con propiedades bioldgicas destacadas, como la actividad antioxidante, antitrombotica, antibacteriana,
antialérgica, anticancerigena y antiinflamatoria, es clave en este ambito. Por ello, se ha optimizado el proceso de extraccion atendiendo a la quimica verde mediante la extraccion

acelerada de disolventes (ASE), en muestras de corcho y jara, con el objetivo de maximizar la obtencion de compuestos fendlicos.

MATERIALES Y METODOS

Preparacion de las muestras: las muestras se han triturado vy
tamizado hasta obtener una granulometria de 0,4-0,7 mm. £

Diseno experimental para el ASE: la optimizacion del proceso de

extraccion de los compuestos bioactivos se ha llevado a cabo mediante Disolvente “

un diseno experimental utilizando la técnica de ASE, siendo las . \ . N . \ — , B &
variables de estudio: temperatura, tiempo y proporcion de disolvente. °8g — 40-75°C 5-75 min Et%‘_‘;%“a o o -

Las variables respuestas han sido los fenoles totales por el meétodo de ) i ) ’ \ )

Folin-Ciocalteau y la actividad antioxidante, mediante el radical libre - B
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RESULTADOS Y DISCUSION
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» El rendimiento del proceso de extraccion aumenta a temperaturas altas (> 75°C), tiempos medios-largos (> 35 min) y porcentaje de etanol entre 30-50%.

» Los fenoles totales se extraen mejor a temperaturas moderadas (45-60°C) debido a que son compuestos termolabiles, tiempos cortos (10-35 min) y porcentajes alcoholicos

intermedios 30-54%.

» La mayor actividad antioxidante, sigue la misma tendencia que los fenoles totales.

» Las condiciones mas favorables son: 60°C — 35 min — 30-54% etanol, este equilibrio maximiza la calidad fendlica y la actividad antioxidante, sin perder demasiado

rendimiento.
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» Los rendimientos mas altos, se obtienen a temperaturas elevadas (70-75°C), tiempos medios-largos (35-60 min) y con porcentajes de etanol medios-altos (27-50%).
» El valor maximo de fenoles totales, se logra a temperaturas medias (= 57°C), tiempos intermedios (= 40 min) y a porcentaje de etanol medio (= 27%).
27%).

» La condicion éptima global de extraccion es: 57°C — 35 min — 27% etanol, esta condicion maximiza la calidad antioxidante total del extracto y mantiene un rendimiento alto.

» La actividad antioxidante, aumenta a temperaturas altas (> 57°C), tiempos medios (= 35 min) y % etanol medio (=
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CONCLUSIONES

v' El corcho ofrece extractos mas ricos en fenoles por unidad de extracto, pero con rendimientos

menores.
v’ La jara ofrece un mayor rendimiento global y una actividad antioxidante mas marcada, lo que la

hace potencialmente mas interesante para aplicaciones antioxidantes naturales.
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